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у чреждение),
l ,2 Положение регулирует обцествlч]l_е, отношения в сфере организации питаниявоспитанЕиков, посещаюцих МБ!ОУ .Де."ппИ 
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"ororonuno".устанавливает правила и регчлиDуеr пор"доп ор.чп"rчцй n п,"чпй'i5.,,", un 
" 

n*ou nсотрудников Учреждения,
1,3 Положение разработано в соотве

- ФедермьЕым закопо" ,,о:']::: : 
пормативными лравовыми до]tумевтами:

29.12.2оl2f.N92'7з-Фз, 
о ооразовании в Российской Федераци:ил от

1.4 Сацитарно-эпид""rопоar""a*""

;::J#*::ffi ;;#;;#;"'i#;J##:Б**lх,';'Ji;';iiзl;i?" 
""."" ""1,5 Улчреждение обеспечивает рациональное и сбалансированное питание воспитанников lIoустановленным Еормам в соответ

Учреждении, 
-r..,"" - --wrоgiствии с их возрастом, временем пребывания в

2. Цели,3адачи припципы оргаtrпзацпи питацил
2,lHac Iояшее положение раJрабоmно в ц<лях:- L<озданхе условий. направленных на обеспечение воспитанников рационаjьным исомансированным питанием,- Сбмансированносгь 

рациона по заменимым и не,]аменимыv лишевым фаьrорам. вмючаяоелки и аминокислогы пичlевые жиры и жир"",. -""r;;;;. ;;;;;"," L*ч...,,, ,,n."ooo",ви-]амины. vинеральные соли и микроrлеченlы;_ LчlаксимiLльноеразнообраlиерационаl
- к}линарная обрабо гка прод\ к]ов илблюл обеслечиаающая их высокие вк}совые 1остоинс l ваи coxpaHHoclb исlоцной пищевой ценнос]и;- \rоеспечения rарантий прав детей дошкольного возраста на получение лолнOцевноло питанияи охранения здоровья

УТВЕРЖДЕНО

l9го рида М ]20D
г0 офула Самара

(Детс{ий учреждением



_ регламеЕтацпя Деятельности сотрудЕиков Учремсния в процессе (,рганизации
питанияi запросов родителейi
2.2, ОсЕовЕые задачами Учреждения по оргitяизациц питаяия:- гарантирование качества и безо
в приготовлении блюд. 

пасности питЕlяия, пищевьц продукюв, исцользуемых
_ организация литЕlяия восIlитанников;
- лропaгапда приЕципоа здорового и полноценного пцтания.
2,3. Основцые прицципы организации рациональвого здорового сбалаrсированного
питания вослитанников:
- соблюдеяие режима питания;
- разнообразие рациона;
- в,}аиvо]ависимосгь 1нерге,lическоЙ ценносли рациона и 1нергоза Фа г ,це гей;- обеспечепие вкусовых достоинств и сохравности пицевой ценности:_ уче,l индивид)альных особеннос]ей детей;
- обеспечение сапиТарно-эпидемиологиЧеСКОЙ беЗОпасности питания

3, Оргаппздци|. пптанlrя воспитапllиков
3.1. УчреждеЕие обеспечивает рациоцмьвое и сбаJIансированное питапие воспитаЕниковЕа осЕове физиологичес:<их потребностей д"a"t u 'nnul""io -- 

u"io""."u* a u"..n"
рекомендуемых СанПиН 2.3/2,4.З590-20 среднесlточны* nop" n".*n"-ln";*; ;; i.i-до 7 лет.

]:':л_9чТ":*- питания в Учреждеяии осуцествrиется за сч9т средств бюджетагородского 
_округа Самара. за счет средств родителей (законtlьIх представителей) ираЬотников Учреждения.

].'.Р::У: воспитанникоВ в Учрея(дении организовано ва основании договора наоргапизацию питalния воспитаяllиков и договора На оргавизацию питания воспитанниковльготпой категории с ооо (коП Промышлепного p"t*"". У"р"Й"rие на основанииписьма,щепартамевта управлеция имуществом r.о.сч"чрч пр"лоaiчuйi в безвозмездноепользовацие ООО (КОП ПромышленЕого райопа г.о. Сi"Й,i по""щ.ri"" пищеблока дляприготовлеЕи, пищи.
3.4. Организация питания воспитalнt
производство кулинарной 

"o"^r-";;X"j 
Il"#;;:; ;j##JJ iffi l"#;i,X#Hffiдетьми в группа и пр.) обеспечивается сотрудниками ООО (KOi1 Пром:ышленного районаг.о.СамарD в соответствии с закпюченвым договором и работниками Учреждепия всо_ответствии со цтатньп,t расписапием и фуr*чпо"-i"чr"" оЪ"a*по"iо"п.3,5. Питание детей дол>tlirО соотвЕтствоватЬ принципt!М ЦаЦtЩ9Го питания.предусма,гривalющим использоваЕие определенцьп способов приготовления блюд, таких.

:i1 ":l-", приготовл9ние на пару! туцеЕие, запекание n псппЙ"чr" жарку блюд, а такжеиспользовавие прод}ттов с раздрФкаюцими _свойствами. прп *уrпlчрпол обработкепищевьп продуктов необходимо соблюдать у"йочпaпп"r" санитарпо-эпидемиологические требования к техяологическим процессам приготовления блюд,].6, В целях профилактики rиповитаминозов в У_чрехдении круглого,цично проводитсяИСкусСтвецнм С-витами'rизация готовых блюд. Пj"nupu.ui 
"n'ri"n-no'ii' ""оr", u .р"rо"блюДО GоМпот, кисель и т,п.) после его охлаrцения непосредфвенно перед его

[)Y:rчuп"и, Ви l аминизированные блюда не подогреваю l,
J,/. Лля воспитанников Учреждения при l2-ти чаЙвом рсжиме работы организоваво 4-хразовое питание с возможЕым дополнительным 

"rор"- auurpuno", llри этом завтраксос'Iавляет_20qо_суlОчной калорийнос,lи. второй завтрак - 5ОЬ. обел 35Чi. лблдлхб 15оо.ужйн - 25О/о. Ежедневно " ""rо доп*п" бы"о'"-a""n"r, 
-Йпiiо, 

nn"no"ono"ro,"напитки, сметана, мясо, картофель, овощи, фрукты, соки, хлеб, n|yno,, 
"nruorno" 

nрасlигельное масло. сахар. соль. Остальные прод} кгы (творог. р",бч. "lцi"Лчо " 
ару.""1 -l-J раза В не.uелю. При наличии детей, ,меaщп* р"*о"енд*"п'оu 

"п"цп-опо"упитанию, в меяю-требование обязательво вмIочают блюда для диетического питания,ДанЕые о детях с рекомендациями по диетическому пптанию имеюlся в лруппах! на



пищеблоке и у медицинской сестры. На оспования даяпьп< о количестве прис}тствующихвоспитанЕиков с показмиями к диетпитаul{ю, в мецю-раскпадку вписывают блюда-замеЕители с учетом их пищевой и энергетич€ской ценIlост;,
3.8. на осЕове цикличногО меню боО кКОП Промышленного района г,о.СамараrlежедневцО предоставляет9Я 

""по-зaлбоu1!!1 установлснногО обрilча на следующийдень, утверждаетсЯ директороМ ооо_ "коП Промышленного района г,о.Самара изаведУюциМ Учреждения. Меню-требование 
"un"ar"" o""oun"r" лок}ментом дц,лригоlовления пищи на пишеблоке

3.9. fuя детей в возрасте от 1,5 до 3х лет и от 3-х до 7 лет меню-треб{lвание составляетсяотдельно. При этом rцтываются: средн9суточцый набор пролуктов для каждойво3растноЙ группы. объсм блюд для этих фупп, нормы физrолоi".rеспп* потребностей.норМы потерь при холодЕой и тепловой обработке продуктов, выход готовых блюд.нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд, дапrныс о химическомсос]аве блюд. требования сzlяитарньп правил ёанПиН 2.Jl2,4,35q0-2o
J.l u. В меню-требовании указывается количество детей, расход продуктов на каждое
оJlюдо для одного ребенка и вес порций в готовом виде.
3, l ] , На каждое блюдо доr*п' n"",, о." ,,ехнологические карты.
З.l2. , Лри отсутствии каких-либо продуктов, в целях полЕоценяого сба.лансированного
питаIlия, разрошается производить их зatмецу на равноценные по составу продукты всоответствии с утверхденrrой СавПиН 2.з/2,4,з590-2о таблицей замены продуктов похимическому составу.
З.l3. Для предотвращения возникновения и распространения инфекционньтх и массовых
т"Lф:уi"I:ч ]Фолеваяий (отравлений1 не дЬпускается ""r;;;;;;;;r" запрещевных('ацПин 2,]'2.4.з5q0-20 пицевьв продукIов: иtготовление на пицlеблоке ,uopo,u uдругих кисломолочных продуктов. а также блинчиков с мясом или с творогом, макаронпо-флотски, макароя с рублевым яйцом, зельцев, яичницы-глаз)льи, холодных напитков иморсов_ из плодово-ягодного сырья (бе] термической обработки), форшмаков из сельдй.стУдней, паштетов, заlивпых блюд (мяснitх и р",бп",*); о*роr"*'n 

"uuuono,* 
ayno",использование остатков пищи от предьцущего приема и пици, приготс,влевной накануне:пllщевых продуктов с истекшими сроками годности и яввыми признакаминедоброкачественности (порчи); овощей и фруктов " 

,-nrr." ,;;;;;, " прпзнакамигнили; мяса, субпродуктов всех видов сельскохозяйственньrх животЕых, рыбь!.сельскох озя йс гвен но й пгицы. не процедших ветеринарный контоль.
J,l4, llри необходиvости внести изменения в меню (в связи с недобропачествен нос l ьюпродуктоВ и прочее) бригадиР поваро_в_ ООО (КОП Промышленно.о 1,айона г.о.Самара)coBMecTI]o с медициЕской сестрой Учреждевия оформляют ло*уraп. о возврате с
указанием причин (согласпо ,гребованиям договора). Впесецные в меню-требЬванияизменения заверяюТся подписью завед},1ощего учреr(дением и директоре КОП.3.15, Медицинская сестра авализиру9т рацион дневного питания детей, ассортимент
иопользуемых в меяю продуктов! содержание жиров, белков, уг.!еводов,

]"'"u:лl":9:-т:у."l. tасчеты 
и оценку использоваtIпого на одного ребенка среднесуточного

::::|ijl_r:ч- "родуктов 
проводят один р.lз в десять ней. По результаl.ам оценки) припеооходиМости. провоДЯт коррекцию питаЕия в течеtие следуюцей llедели .

3.17. Подсчет энергетической цепности полученного рациона питаЕия и содержания в немосновных пищевых веществ (белков, хиров и углеводов) проводllт е)t(емесячно.З,l8, Для осуществ.qения пить9вогс
z.з t z.i.з sso-io- 

-,, i ";;;;;;";;i"i:Щ;" ".;х"#,fr;ЖJ ;Тт "уtН#;}::
качества. При отсутртвии буrилироваrпой 

"од" ,"nonory""a" *пп,rйп- вода. при
условии ее храцеIlия не более 2-х часов.
].19. Ежедяевно родителей пнформир},lот об ассортименте питания ребенка, вывешивая
утвержденЕое заведующим Учреждения меню на раздаче, " 

npne"nori tрупп. с чказаниемполного наиченования блюд. цены и обьема блюд.
3.20, объеМ приготовле1{ЕоЙ пищи долхеН соответствоватЬ количеству детей и объему
разовых порций,



З.21. Вьцача готовой пищи для групп осуществляется строго по график),, у,rвержденному
заведующим Учрея.цения, после проведенця приемочного контроля бракеражной
комиссии в составе члена родительского комитета, представителя адмиtlпстрации
Учреждения, медццинского работника. Результаты контроля рсгисФирr,lотся в хурнал9
(Бракераж готовой кулинарной продукции)). Браксражtrая комиссия осуцсствляЕт свою
деятсльность, руководствуясь Положением о бракеражяой комиссии. Масса порционных
блюд должва соотв9тствовать выходу блюда, указавному в меню, При нарушении
технологии приготовлсtiия пици, а такхе в случае неготовности, блr)да допускают к
выдаче только после устранения выявлеЕных \тлиЕарных недостатков.
3.22, Непосредственно после приготовления пици отбирается суточная проба готовой
продукции. Объем суточной пробь] составJист _ порционное блюдо
в полном объеме, Пробу обиршот стерильцыми или прокипяченпыми ложками в
стерильн},ю или прокиrlяченяуо стекляЕrIую посуду с плотно ]акрьваюцймися
крь!шкalми (гарниры и сalлаты в отдельн}.ю посуду) и сохравяют в теч()ние не менее 48
часов при температ}?е +2 +6 градусов в отдельttом холодильнике и,пи в сIIециаJ,Iьно
отведепЕом месте в холодильнике для молочных продуктов, гастрономии. Лосуду с
пробами маркируют с указаяием приема пищи и датой обора, Отбор и хравеЕие суточной
пробы осуществляет повар ООО ( КОП Промь!шлепного райова г,о.СамарФ).
з,2з. Доставка пицевь!х продуктов осуществляЕтся специ&.Iизированным транспортом
ООО (КОП Промышлеяного района г,о.Самара), имеюцим санитарный паспорт. в
соответствии с требовапиями санитарньD( цорм и прzlвил.
3.24. ПриеМ пищевых продуктов и продовольственного сырья в Учреждение
осуцествJUlется при наличии товарЕо- сопроводительньй документов, подтверждаюцих
их качество и безопасцость (товарно-траЕспортноЙ накладпоЙ, счет-фактуроЙ.
удостоверения качества, при необходимости ветеринарного свидетель()тва), Продукция
поступает в таре производитеrul (поставщика). При поставке продукцип, расфасованной
поставщиком, необходимо Еа этик9тке постaвщика проверять ttнформацию об
изготовителе, дате и страве выработки продукции либо наличце этикетки изготовителя на
продукции. ,щокументация, удостоверяющая качество И безопася<lсть продукции.
маркировочные ярлыки (или их копии) должны сохраняться до окончмия срока
реализации.
з.25, Входной контроль поступzlющих продуктов осуществляет бригадир поваров ООО
(КОП Промышленного района г.о.Самара, результаты коптроля р()гистрируются в
журяале (Бракераж поступающего продовольственцого сырья и пищевы.к пролуктов>. Не
допускаются к приему пищевь!е продукты с при3нaкzlмй tlедоброкачествеItности, а также
продукты без сопроводительЕых документоЕ, подтверждalющих их качество и
безопасяость, не имеющие маркировки, в случае, если н&lичие такой маркировки
предусмотево законодательством РФ.
З,26. Пицевые продукты хравят в соо,l.встствии с условиями хранения и ]]роком годности,
установленными предприятием-изготовителем в соответствии с вормативно_технической
документацией. СкJIадские помещевия для хравения продуктов оборудlrот приборами для
измерения темпераryры и влажности возд}ха, холодильное оборудовalние - контрольньIМи
термометрами.
3.27. Все техЕолоIическое и холодильное оборулование должЕо (iыть в рабочем
состоянии.
з.28. Технологическое оборудовапие, инвентарь, тара долхцы быть изготовлены из
материалов, разрешеняых дIul контакта с tlицевыми
продуктами. Весь кухонвый инвеЕтарь и кцонвая посуда должны иметь vаркировку.
3.29. {ля приготовления пици используется электрооборулование, электрическая плита и
другое торгово-технологическое оборудование.
З.30. В помещеЕии пицеблока проводят влахцуо уборку ежедневно, ген9ра,,lьЕую уборку
по утверr(денпому графику



з.3l. Работники
профессиональнуо
книхку.

пицеблока проходят медициНские осмоты! обследования,гигиеническую подготовку, должвы иметь личную медицинскчк)

з,з2. Ежедпевно медицинской сестой проводится осмоцl работников, связацных сприготовлением и раздачей пищиJ lla нiцич&е гнойничковьrх заболеванпй кожи рук иоткрытых поверхностей тела. а также аягин, мтаральных явлений верхних дыхательныхпрей. Результаты осмота запосятся 
" 

,,Журп- ,Й;;;;,;. Н;;;;;;;, 
"r" немедленвоотстраняют

от работы больных работ..иков при 
_подозреЕии па инфекционныэ заболеваниr, недопускают к работе по приготовлению блюд и их раздачи йоi"iй """.лr* nu py*u*нагЕоения, порезы, ожоги.

I|: :9:1оr*:у: "оiобньж 
нарушений Учреждение незамедлительво информирует

руководс] во ООО t,КОП Промышленного района г,о,Саvара,,
J JJ раЬотающие на пищеблоке не должны во время работы яосить кольца, серьги,
l"{Y:::]:_"l:u"O"*rY бУлаВКами. принимать пищу и курить ца рабоч€м месте.

;r,.Hfi ;;;;i:ж""lхfi ?н*.:#"т#жiнтJi;жJ,"#;"Ёбънlфм jr правил при
llромышленноlо раЙона I.o.CaMapa" и ]аведуюцего iчреждениеч,

4. Распределевше обязапностей работпиков Учреr(деuия rIо
органи,tяции пи гания.

4.1. заведующий Учреr(дением:
4.1,L ПрИ оформлениИ ребенка в Учреждецие информирует родителеЙ об организациипитания детей в Учреждении;
4.1.2, на основации справки врача-млерголога (педиатра) оформляет заявление родителей
:i i.y:::yT:t] питания ребенка олного или нескольких продукlов.{,l,J, ( о}дае.l условия дл, организации пиlаяия деIей.

4.2. медицинская сестрд:
4,1.1, 3накомит роди,iелей с приvерным цимичным менюlt.z,z. контролирует качество доставляемых продуkтов, напичие соllроводительныхдок)менlов. соблюдение правил их хрalления и реа]и]ации.
].i'j. 

u.ущ"a r"r"", кон грол ь за ] ехнолоl ией приi отомения пищи,,{,Z.+, контроль за правильностъю закладки продуктов, выхода блюд, отпуска блюд спищеблока в группы.
4,2.5, перед_ отпуском готовых блюд из пищеблока в группы coвMecl.Ho с членамиОракеражной комиссии сничаег пооГ
,"-"ЬЛ -у""r"р""'лl ;;;;;;",,""-'" 

отмечает результатьi пробы в журнале (Бракераж

4,2,6. кон гролирует правильнос ь отбора и хранения с}точных проб,

1л1],,ллllт,i]_щr* накопительll},ю ведомость, прислапн),ю КОП дrя выполнения
:ra:::|l""*й Еормы вьЦачи продУктов на одного р"б"п*u *r"ri""*ого составалэн_ергоценвости и при веобходимости обрацается вооо ,.КоП Промышлеfiного оайон,дrа л_,,.,,лл_л__л 1г.о.СамарD для проведения корре!.iции питаниr,
; :; ":.1*::'t-,* КОНТРОЛЬ органи]ации питалия деlей в Iр)ппах+z-ч, конгролир)еl ведение,,Журgддд лермометрии холодильноlо
tr{J,орудования пищеблокаr. лЖурнала бракеражч по"iупаaц"aо npooo"ou"",.""nnoaoсырья и продуктов))
4,2,I0, ежедневно подает змвкч для о
N9I l ,рганизации питания повару-бригадиру (Приложение

4.2,i 1, осуществляет (онтроль за саЕитарцым состоянием пицеблока, иlrвен,гаря, лосуды.



,1.3. Повар:
4.З.1. долж9н знать особеняости приготовления пици для детей раннего и дощкольного
возраста
4,3.2. контролирует качество продуктов, постуцitюцих на цищеблок
4,з.3, обеспечивает Соблюдение технолОгии приготовлениЯ пищи, HopME,I з?Lкладки сырья.
санитарЕых rrравил по обработке продуtrтов.
4.3,4. обеспечивает саЕитарное состояние пищеблока, правильно{) использование
инвентаря, посуды по назначению, в соответствии с маркировкой.
4.з,5. обеспечиваеТ своевремевное, в соответствии с режимом рабOты Учреждепия.
качестаенЕое приготовление пищи.
4.3.6, готовит, порционируеТ и раздает готовуЮ пищу в соответствии с выходом блюл.
указанньж в меню. Количество вьцанцых порций (Приложение М2) должно
соответствовать количеству заявки, подаявой на пищеблок.
4,3.7, отбирает контрольные блюда перед рaвдачей и отвечает за нa!,lичие контрольных
блюд.

4,4. Бригадир поваров:
4.4,1. оформляет змвки на продукть! llитания и контролирует их своевременную досrавк}
в Учрещдение.
4.4.2. организует логрузку, выгрузку й разм9щение продуктов пит:lItиJI в |(ладовой.
4.4.3. контролирует наJ,Iичие документов, подтверr(дающих качество и безопасность
продуктов, поступающих на пицеблок.
4.4.4,ведет (Журнал бракеража поступаюцего продовольственного сырья и лищевь!х
продуктов
4.4.5, осуществrиет хранение rlролуктов на складе в сооl.веlствии с
санитарцыми правилalми, соблюдм товарное соседство, несет отвЕтствеиносI.ь за ороки
хранеция, систематически производит переборку овощей и фруктов.
4.4,6. вь!дает продукты в соответствии с Фкедневным меню.
4.4,7. следит за исправностью холодильного оборудования и ведет <Журна.ll ,rсрмометрии
холодильного оборудования пицеблока> и (Журна.,r коптроля относительноЙ в,'lФt{ности
склzulского помещения))
4.4.8. содержит помещение ск.JIада
нормами.

в соответствии с установленнь!vи санитарными

5, Орг:lншlация питания в группс
5.1. l]0cllIrIir],e, lb:
5.1,1. осуществляет руководство организацией питаЕия детей в группе
5.1,2. информирует родителей об ассортимепте пцтапия детей, вывеш]цвм в приемной
ежедневпое мецю
5.|.3. создает безопасные условия при подготовке и во время приема пици, организует
кормление детей в соотвЕтствии с утверя(денным режимом дttя.
5.1.4. обеспечивает кахдому ребепку полохепную ворму питания во вреlчlя кормления
5,1.5, выполняет требования медицинского персон&,rа, рекомендации врача по питанию
детей, больпых аллергическими заболеваниями, а также ослаблеlrнiо u " друau"п
отклонениями в состоянии здоровьr,
5.1,6. следит за эстетикой питания! сервировкой стола, прививм детям гигиенические
навыки.
5.1,7. осуществляет гигиенический уход за детьми.

5.2. младшrtй воспптатель (помощник воспитателя):
5,2.1.проводит обработку столов в групповых помецеЕиях до и после
пици горячей водой с мылом.
5,2.2, приносит готовую пищу из пищеблока в специа,lьной одежде

каждого tlриеNlа



5.2.З. переД раздачей пици детям обязаЕ: тщат€льно вымыть руки, сервировать столы всоответствии с приемом пцщи
5.2 4. 

_во 
время исполt{ения раздаrц пищи соблюдаст все рскомеfiдации цо цитанию детейс аJLлергическими заболеваниями, а цкжс ослаблеЕяыi ; ;;;.;;; отtiлонениями всостояниr' здоровья детей.

5.2,5, осушесгвляет гиl иеническl -

:T:":::T:,:.1j rч, no "лооdlпffi #,,XT#;".T;iT#:";JЁ;h#;**"
J,Z.o. моет и уОирает посуду, согласяо сitнитарно-гигиеяическим нормам, цспользует ее попазначению согласно маркировке.
), J. кая<дь]й вослиталник должен
росту ребенка, 

имсть постояпное место за столомt соответствующее

iл' : Tl'Y формироваrrия трудовьп Еавыков и воспит.lния самостояте.lьностиt пачинаясо средпеЙ группы, воспитатель оргавизует дех}?ство детеЙ по сюловой, Дети подприсмотром взрослого помогают
сервцровать столы. млzulшему воспитателю (помощнику воспитателя)

5.5. сервировка стола включает на
oy'"*i"*l 

",о"""r*-rЙ;Ё';#;i:,:КаТеРТИ 
(Са'T фОТОК ИttДивидуаJlьных), сапфеток

),о, блюда необходимо подавать не горячими, но и не холодными.Воспи l агель знакоvит детей с названием употребляемых в пищу блюл,5.7, подача блюд и прием пищи в обед о"уr""r*""a"" 
-"]r"rri*"" 

порядке: детистаршего дошкольЕого возраста садятся_за уже сервироваltноa aaonii, Й д"a"Л 
"пuд*".о:тр::j:::лY:т у].гребления лервого блюда подаегся второе. а загем,IрL,,lье.J,o, Jtl]lрещается: лривлекать детей

ле,"л по",оропп"J;-;;;;Б;;, 
-.:lУ#,1ж""н' 

;o:lT"fi;:}JTffi '.:::ffi;:
;:;I;тапников 

долго сидеть за столами в ожидании nu"a,"u nn, оконча}tия еды, смены

5.9, прием пищи педагогом и детъм
воспитатель (помоцяик 

"o"n"ru"an,'n 

осуцестмяется одновременно, При этом младший

детьми! помогает им, .n"rn, .u o"u"il#l"d;:irffHJ.Tfi; ;"":Н;;:r- 
ПРИеМ ПИЦИ

5.10, Во время раздачи пищи категорически запрецаЕтс, цахох<деtlие детей в обеденнойзоле.

, _ 6. Оргавпзацпя питавця сотрудпиков Учреrцевця
!:':",_lл:чl' сотрУдциков Учреяtдения оргаflизоваяо на основаниrl договора наорг.lнизацию питllния работников с ООО <КОП Промышленно.о p*o"u'..o.c*upu"

i"i;#XJH"" 
сотрУдпиков осУществляется па добровольной o"nou" 

"o,,,"u"no 
n"nno"y

l i 1оо-о* 
ппruп"я сотрудников лвер)r\дается приказом по Учреждецию.о,{, Lотрудники получают только обед согласяо меню ооО <КОП iLромышленного

районФ)
6,5. ПитаЕие сотрудников производится из
непосредствеrtцо на рабочем месте. Прием пищи
одновремевЕо.

ооцеIо котла без права вь!носа
педагоIом и детьми ссуществляется

6.6, !.пя 1че ra ли t аюцихся со грудниiов vедицинскщ сес гра веде г табель,
lлl_,]| n"run". 

л"отрудн и ки полностью оплачивают сырьевой набор llродуктов посеоестоимости, Оллата пDоизволи

1n::l_-:::,;- ;;;;;; ;::ffi;:,l":"ý."XiXl"]#H;"""iJ#"i:ЁH},f#;lT:J]
сотрудrиков,
6.8. ответствецпость за соблюдение порядка организаци ц пи-tмця сотtrlудников Hece.l.завед}rощий Учреждецием,

7. Производствеппый контроль за оргацизацией питания
воспlлтапников.



7.1, Система производственного коЕтроля за формированием рациона llитalния
детей предусматривает след},lоцие вопросы:
- обеспечение рациона питаЕия, необходимого разнообразия ассортимента продуктов
промышленного изготовлеяия (кисломолочпьц нalпитков и продуктов, соковфруктовых.
коflдитерских изделий и т. II.), а также овощей и фруктов - в соответствии с примерным
меню и ежедtевной меню - раскладкой;
_ правильность расчетов цеOбходимого количества продуктов (по меню - rребованиям
и фактической закладке) в соответствии с техllологическими картами;
- качество приготовлепия пици и соблюдение объема выхода готовой
продукции;
- соблюдение р9жима цитапия и возрастньц объсмов порций для детей;
_ качество поступающих продуктов) условия хранения и соблюдение с]]оков реaшизациии другие.
7.2. обеспечение плмовости и сисl.смности контроля вопросов питания в Доуосуществляется через реaшизацпю ежегодноIо плана работы по улучшеник) качества
работы по оргапизации питавия.
7.З, За правильirой оргФtизацией питдIия детей в Учреr.йении контроль осуществляется
ООО <КОП ПромыШлецного района г.о.Самара), за;ед}тощим, ро.лите.rями 1законнымипредстaвителями) воспитанников,
7,4. Заведующий:
- несет ответственЕость за оРгЕlнизацию питания воспитаtlников в соот]]е,l.ствии с
нормативными праВовыми актами Российской Федерации, федераJIьными
санитарными прЕвилalмц п нормalми, Уставом .ЩОУ и настоящим Полоr(ениемi
- обеспечивает принятие локаJ!ьньD( нормативньD( актов, предусмотренных Еастояцпм
Положением;
- назначает из числа своих работников отвЕтственного за организацпю питания в
ДоУ;
- обеспечивает рассмоц)ение вопросов организации питания вослитанвиков на
заседаниях родиlельских собраний в груплах. педаIогическом сове]е,
административцом совещации.
- ежедневно утверждает меню- требовalяие.
_ коltтролирует coBMecтtlo с ооо КоП (Промышленного раЙона г.о.Самара) состояние
пицеблока, лрИ необходимостИ принимает меры к ЗalмеЕе устаревшегсl Оборудования. его
ремопту и обеспечению запасЕыми частямиi
- обеспечивает необходимый текущий рсмонт помецений пищеблока,
- контролирует соблюдение цlебований Сан ПиН.
- обеспечиваgт совместЕо с ООО <КОП Промышленпого района г.о.Самара) пищеблок
достаточнь!м количеством столовой и к}тонной посуды,

спецодеждой, санитарпо_гигиеЕическими средствllми, разделочным оборулtrванием и
уборочнь]м инвентарем;

7 .5, Воспитатели:
- несут ответственность за организацию питаItия в группе;
_ пес}т ответственпость за количество воспитаяников, подавЕьIх на питаниеi
- ежедневно доводят до сведения медицинскую сестру о количестве детей,
поставле!{ных на питаниеi
_ предусматривают в планах воспитательной работы мероприятияt направленньiе на
формирование здорового образа жизЕи воспитанников, потребности в сбалансированном
и рационаJ,!ьном питаIlии, систематически выносят на обсуждеЕие в ходе родительскихсобраний вопросы обеспечения полпоценного питмия воспитatнниковi
- вносят Еа обсуждеяие предложения ло улучшению питаниq на заседа}lиях
педагогического совета.
7.6. Медиципская сестра:
_ коятолирует качество приготовления пищи;
- соблюдение рецепчФ и техЕологических режимов,



_ контролирует организацию питания дЕтеЙ на группах, маркировку посуды па
пиIлеблоке.
- рабоry продуктОвоЙ кладовой (прием, храневие, вьцача продук,гов,
оформление докумеЕтации, санитарво-эпидемиологический режим);- работу пищеблоКа ( санитарно-эпидемиологический режЕм, хранеЕие с}точЕых проб
не менее 48 часов, закладка прод}ттов, теЕiология приготовлсния блюд, качество и
количествО пици, продуктов, маркировка тары, выполнение графика и lIравил рaLздачипищи);
- результаты проверки ежедневно заносит в (Журнал бракеража готовой кулинарной
ЛРОДУКЦИИD,

- осуществляет контроль за качествOм
Учрецдение;

продуктов питания, поступающих в

_ за правильItым хранением ц соблюдением сроков их реaLпизации.
- ежедневяо спимает пробу Iотовых блюд за З0 минут до раздачи их HaL груllllы,
_ систематическц проводит расчет химического состава и кморийностl{ пищевого
рациона (по накопительной ведомости),
- проводит учет на гнойничковые заболевания работников пищеблока.
- ежемесячно проводит ияструктаж для младшего обслупФвающего персонirла
и работников пицеблока.
- лринпмает зачет по нормам санитарноIо эпидемиологического режима у работниковпищеблока и младцих воспитаlелей
- осуцествляет производствеЕный коцтроль в дsIском саду, Ответственный за питание
(заведующий) вправе сЕять с ре&.Iизации блюда, приготовлеЕпые с нар,/шениями
санцтарно_эпидемиологических требований.
7,7. Бригадир поваров:
- осуществляет правильную организацию производственного процесса на
пишеблоке.
- осуществляет руководство работой персонала пищеблока.
- гоlови,] ежедневн},lо tMBKy на необходиvьiе продовол ьс l венн ые lовары,
_ контролирует качество продуктов пптalнияl поступающих на пищеблок.
- проверяет Еаличие сертификата качества Еа постулаIоцие лродукты питalпия.
- коптролирует выполнение Еорм питаIlия в течение месяца совместно с медицинской
сестрой.
- обеспечивает соблюдение технологии приготовления пиuш] норм закIIадки сырья.
- проводит сЕятие пробы готовой продукции п9ред раздачей пищи на ц)уппы.
- осуществляет контроль за раздачей прод}ктов питаЕия на группы, согласно нормам,
- обеспечивает н&,rичие на пищеблоке технологических карт по технологии
приготовления блюд и сроками реulизации продукrов.
- ведет необходимую документацию на пttщеблоке
- обеспечивает наличие Еа пицеблоке технологических карт по технологии
приготовления блюд и сроками реаJlизации продуктов,
7.8, Контроль за организацией питаЕия детей в группе, соблюдением режима питания.
доведением пищи до детей (при необходимости проводится взвешиванltе порций. взятых
со стола), организациеЙ кормления детеЙ проводится завед)ющим и ме,lицинской
сестрой во время пОсещений Iрупп (ежедцевных обходов в разные отре]ки времени),
7.9. Медпциtrская сестра осуществляет коЕт!оль выполtlения работ в рамках
должltостной ивструкции младших воспитателей (помощников воспитателей).

8. Порядок учетi питдния
8.1. К нача,,Iу учебного года заведуюцим Учреждения издается приказ (О назначении
ответственного за питание)).



8.2, ответственныЙ за питаЕие осуществля_еТ учет питающихсЯ ДеТеii В (Журнме учетапосещаемости детей)), который должен быri rrp";;;;;;;:-;;;y""oouun, 
"*p.nn.n

печатью и подписью зaведующело.
8,3. Ежедt{евно до l 1.00 медицинскм сестра лроверяет фактическое присутствие детей в
iir"l;;, ,"О*""".Т 

Заявку (лриложе""" Л"ii-"" 
".рЁЙ..''i. 

"iu "'nn 
r.ono* nouupl-

8.4. В случае снижения численносrи д"rей комиссией составляется акт утилизацииизлишне лригоIовленноЙ продукции ( прилоltение,lФ4).
6,5. начислеяие оплаты за r
про"о,'"п"п;;;;- pu;;;;;;, 

""-".;,JJ;;;; ;ж;"ftl"i":#:;:.?ý:r",?оя"";}#
педагоги. Число детодней ло таболl
детей, состоящих lla ;;;;;; ;;;;#rЪý9""*frIi"'" 

Oon*"o 
"'О'О 

coclTBeTcTBoBaTb чисJу
8.6. РасходЫ по обеспечеrrиЮ пйтzlния воспитапнИков включаются в oIlJIaTy родителяl\,l.ра]мер которой устанавливается По
1 
:,о-""" i*i";;;ffi;"T;ffiffi1:"i;H::L;"J#"1lx;I:#i;iio"i;",",",

представителями) в полном объем

"u"o" 
."ny*.."' о',i,;;;;;йffi , 

;";l"i"ffiil.Ь'.Т_т #':":i;i:lхil:i?"ъ""#;::

о I п_л,, _л<л_ 9..i|окументачия по организации пигания,, l . r lJlоп Pduul ы llo оргalяи lации ли lания,
9,2,Ф_ункциона,lьцые обязанности работников лишеблока,Y.J, l lрикaL! по организации питания,
9,4. Приказ об olBelcTBeHHoM за орrани]аlию питанияч.), приказ о создании бракерФкной комиссии

3 i Н::: : ::::::ии ло лил"зацип излишIlе приготовленяой продукции/, l. l lрик4, U lIитании соmYдциков
9.8, Примерное циклп"по'*arо.
9,9. Технологические кары.
9,l0, Ежедневное меню, утвеDжл
Про"ч,*r""по.о pu;;;;; 

"';;#:::Ое 
_РУКОВОДИТеЛеМ 

И ДИРектором ООО (KoIl

_ : rffi ; ffi il;J::"1ifi}.iН: #JJffi ff",l#]l|s]i;1",",.o. ""о"" "".. l l. L epl иtpикаты соответствия. сертификать! качес] ва9,Il, инсlрукции ло rехнике безопасности
9.13. Журна,r здоровья

lj"1#}frflr"uJ.TtY оСКОРОПОРтящихся 
продуктов и продовольственного сырья.

q.I5. Ж)!нал бракеража го]овой к)линарноЙ прод)кциич,lo, l аьель ли lающихся со mудников
9,l7, График раздачи ппщп no .ounnu"
9 l8. журна,,l ежеднечпоaо лarч по"aщuaмости дflейУ,l9, ]|лан работы бракеражной коми
q.ZO. or-,i, """ЪrJ"r"ffi;#r,:::: " 1РОТОКОЛЫ 

ЗаСеДаНИй бРаКерilжной комиссии,
s,z r. по,о,*Ъп," оо' ;;;;;;;H;;;""H"Xi",iIfi,T;JiilБ;il?XY**"

10.Срок действuя Положенпя

l0,l. Срок действия настоящего Положеяия не ограничен
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Прилож9ние МЗ
к положению об

оргautизации питitния воспитанников
и сотрудников

Акт
утuлизацип приготовленной продукцt{и по возшикшим обстоятельствдм

МБ,ЩОУ r<.Щетский сад Nr320> г.о.Самара

даlа

Комиссией по }тилизации излишне приготовленной продукции по возникшим
обстоятельствам в составе:

составлеlI настояIций
отсутствия детей по

)пилизировацы:

Акт о том, что порции, оставшиеся невостребовавнымп по причине
возt{икшиМ обстоятельствам в коJlичестве человек_

Врсмя Наименование блюда Вес
порции

Единцца
измерения

количество
порций

Общий вес

ч-цены комиссии


